
Desserts maison

Mousse au chocolat : Un classique maison, une mousse au chocolat
Valrhona. 

9,90€

Chocolate mousse: A homemade classic, a Valrhona chocolate mousse.

9,90€

Trilogie de crèmes brûlées : Trois crèmes brûlées maison : vanille, caramel
beurre salé et pralin, délicatement caramélisées.

Crème brûlée trilogy: Three homemade crème brûlées: vanilla, salted caramel and praline,
delicately caramelized.

9,90€
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Tiramisu framboise spéculoos : La rencontre d’un coulis de framboise
maison et d’un biscuit spéculoos, pour une note fraîche et gourmande. 

Raspberry speculoos tiramisu: The meeting of a homemade raspberry coulis and a
speculoos biscuit, for a fresh and indulgent note.

Café gourmand : Un café gourmand autour de trois douceurs maison :
mousse au chocolat Valrhona, tiramisu framboise-spéculoos et une crème
brûlée. 

Gourmet coffee: A gourmet coffee featuring three homemade sweets: Valrhona chocolate
mousse, raspberry-speculoos tiramisu and a crème brûlée.

Digestif gourmand : Café gourmand, accompagné d'un digestif (3cl)

Gourmet digestif: Gourmet coffee, accompanied by a digestif (3cl)

Nos profiteroles : Des choux maison garnis de glace vanille artisanale,
nappés de chocolat Valrhona, chantilly et amandes caramélisées.

Our profiteroles: Homemade cream puffs filled with artisanal vanilla ice cream, topped
with Valrhona chocolate, whipped cream and caramelized almonds.

11,50€

15,50€

11,50€



Les crêpes maison

Beurre sucre
Butter sugar

Confiture (fraise)
Strawberry jam
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Citron pressé miel
Honey squeezed lemon

Chocolat (Valrhona) 
Chocolate (Valrhona)

Nutella

Caramel beurre salé (maison)
Homemade salted caramel

Miel
Honey

Citron pressé sucre
Squeezed lemon sugar

Crème de marron
Chestnut cream

Sirop d’érable
Maple syrup

Nutella ou chocolat et banane
Nutella or chocolate and banana

Nutella ou chocolat et noix de coco râpée
Nutella or chocolate and grated coconut

Nutella ou chocolat et noix de coco râpée et banane
Nutella or chocolate with grated coconut and banana

Pomme ou poire caramélisée et sirop d’érable
Caramelized apple or pear and maple syrup

3,50€

3,90€

4,90€

5,50€

4,90€

4,90€

4,90€

4,90€

4,90€

4,90€

5,90€

5,90€

6,90€

7,50€

La suite de nos crêpes maison



Les crêpes maison

Crêpe cocktail de fruit : Poire caramélisée, pomme caramélisée et banane
Fruit cocktail crepe: Caramelized pear, caramelized apple, and banana
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Malicieuse : Pomme caramélisée, caramel beurre salé (maison), amandes
caramélisées, glace vanille (artisanale), chantilly

Crazy Peanut : Caramel beurre salé (maison), cacahuètes caramélisées,
glace chocolat (artisanale), chantilly

Malicieuse : Caramelized apple, homemade salted caramel, caramelized almonds,
artisanal vanilla ice cream, cream

Flambée : Calvados, Grand-Marnier, rhum ou whisky
Flambée: Calvados, Grand Marnier, rum or whisky

Crêpe Poire Choco : Poire caramélisée, chocolat, amandes caramélisées,
glace vanille (artisanale), chantilly
Crêpe Belle Hélène : Caramelized pear, chocolate, caramelized almonds, vanilla ice cream
(homemade), cream

Crazy Peanut : Homemade salted caramel, caramelized peanuts, artisanal chocolate ice
cream, cream

Daimgo : Caramel beurre salé (maison), brisures de Daim, glace caramel salé
(artisanale), chantilly
Daimgo: Salted butter caramel (homemade), Daim pieces, salted caramel ice cream
(artisanal), cream

Déliréo : Nutella, brisures d’Oréo, glace vanille (artisanale), chantilly
Déliréo : Nutella, Oreo pieces, (homemade) vanilla ice cream, whipped cream

Titi : Fraises fraîches, sucre, chantilly ou chocolat chantilly
Titi: Fresh strawberries, sugar, whipped cream or chocolate whipped cream

Normande : Pomme caramélisée flambée au calvados, amandes
caramélisées, glace vanille (artisanale), chantilly
Normande : Caramelized apple flambéed with Calvados, caramelized almonds,
homemade vanilla ice cream, cream

8,90€

8,00€

11,90€

11,90€

11,90€

11,90€

11,90€

9,90€
10,90€

13,90€



Glaces artisanales

Chocolat Liégeois : 2 boules chocolat, 1 boule vanille, coulis chocolat,
chocolat au lait, chantilly

12,50€

Chocolat Liégeois : 2 scoops of chocolate, 1 scoop of vanilla, chocolate sauce,
milk chocolate, cream

Caramel Liégeois : 2 boules caramel salé, 1 boule vanille, coulis caramel
beurre salé (maison), chantilly
Caramel Liégeois : 2 scoops of salted caramel, 1 scoop of vanilla, homemade salted
caramel sauce, cream
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Café Liégeois : 2 boules café, 1 boule vanille, coulis café, expresso glacé,
chantilly
Café Liégeois: 2 scoops of coffee, 1 scoop of vanilla, coffee sauce, iced espresso, cream

Macchiato : 1 boule chocolat, 1 boule café, 1 boule vanille, coulis café,
expresso glacé, chantilly
Macchiato: 1 scoop of chocolate, 1 scoop of coffee, 1 scoop of vanilla, coffee sauce, iced
espresso, cream

Dame Blanche : 3 boules vanille, coulis chocolat, chantilly
Dame Blanche: 3 scoops of vanilla ice cream, chocolate sauce, cream

Ardéchoise : 3 boules vanille, crème de marron, chantilly
Ardéchoise : 3 scoops of vanilla ice cream, chestnut cream, cream

Géant Vert : 3 boules pistache, coulis chocolat, chantilly
Géant Vert : 3 pistachio scoops, chocolate sauce, cream

Exotique : 1 boule passion, 1 boule mangue, 1 boule citron vert, coulis fruit
rouge, chantilly
Exotique : 1 scoop of passion fruit, 1 scoop of mango, 1 scoop of lime, red fruit coulis,
cream

La suite de nos Glaces artisanales

12,50€

12,50€

12,50€

12,50€

12,50€

12,50€

12,50€



Glaces artisanales

Bounty :2 boules noix de coco, 1 boule chocolat, coulis chocolat, noix de
coco râpée, chantilly

12,50€

Bounty : 2 coconut scoops, 1 chocolate scoop, chocolate sauce, shredded
coconut, cream

Iceberg : 3 boules menthe-chocolat, coulis chocolat, chantilly
Iceberg : 3 scoops of mint-chocolate ice cream, chocolate sauce, cream
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Jamaïque : 2 boules rhum-raisin, 1 boule café, coulis café, chantilly
Jamaïque : 2 scoops of rum and raisin ice cream, 1 scoop of coffee ice cream, coffee
sauce, cream

Pistachoc : 1 boule pistache, 1 boule caramel salé, 1 boule chocolat, coulis
chocolat, chantilly
Pistachoc : 1 scoop of pistachio, 1 scoop of salted caramel, 1 scoop of chocolate,
chocolate sauce, cream

Daimguerie : 2 boules caramel salé, 1 boule chocolat, brisures de Daim,
coulis caramel beurre salé (maison), chantilly
Daimguerie : 2 scoops of salted caramel, 1 scoop of chocolate, Daim pieces, homemade
salted caramel sauce, cream

Snickers : 1 boule vanille, 1 boule chocolat, 1 boule caramel salé,
cacahuètes caramélisées, coulis caramel beurre salé (maison), chantilly
Snickers : 1 scoop of vanilla ice cream, 1 scoop of chocolate ice cream, 1 scoop of salted
caramel ice cream, caramelized peanuts, homemade salted caramel sauce, cream

N’Oréo : 3 boules vanille, Nutella, brisures d’Oréo, chantilly
N’Oréo : 3 scoops of vanilla ice cream, Nutella, Oreo pieces, cream

Nos glaces gourmandes

12,50€

12,50€

12,50€

14,50€

14,50€

14,50€



Les glaces avec fruits frais

Framboisier : 2 boules framboise, 1 boule vanille, fruit framboise, coulis
fruit rouge, chantilly
Framboisier : 2 scoops of raspberry ice cream, 1 scoop of vanilla ice cream, raspberry
fruit, red berry coulis, cream

Abricotier : 2 boules abricot, 1 boule vanille, fruit abricot, coulis fruit rouge,
chantilly
Abricotier : 2 scoops of apricot ice cream, 1 scoop of vanilla ice cream, apricot fruit, red
fruit coulis, whipped cream
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Tutti Frutti : 1 boule fraise, 1 boule mangue, 1 boule abricot, fruits fraise et
abricot, coulis fruit rouge, chantilly
Tutti Frutti : 1 scoop of strawberry, 1 scoop of mango, 1 scoop of apricot, strawberry and
apricot fruit, red fruit coulis, cream

Banana split : 1 boule vanille, 1 boule chocolat, 1 boule fraise, fruit banane,
coulis chocolat, chantilly
Banana split : 1 scoop of vanilla ice cream, 1 scoop of chocolate ice cream, 1 scoop of
strawberry ice cream, banana, chocolate sauce, cream

Glace Belle Hélène : 3 boules vanille, fruit poire caramélisée, amandes
caramélisées, coulis chocolat, chantilly
Glace Belle Hélène : 3 scoops of vanilla ice cream, caramelized pear, caramelized
almonds, chocolate sauce, cream

Tropicale : 1 boule passion, 1 boule noix de coco, 1 boule mangue, fruit
ananas, coulis fruit rouge, chantilly
Tropicale : 1 scoop of passion fruit, 1 scoop of coconut, 1 scoop of mango, pineapple, red
berry coulis, cream

Fraise melba : 3 boules vanille, fruit fraise, coulis fruit rouge, chantilly
Fraise melba : 3 scoops of vanilla ice cream, strawberry fruit, red berry coulis, cream

Fruits rouges : 1 boule cassis, 1 boule framboise, 1 boule fraise, fruits fraise
et framboise, coulis fruit rouge, chantilly
Fruits rouges : 1 scoop of blackcurrant, 1 scoop of raspberry, 1 scoop of strawberry,
strawberry and raspberry fruit, red fruit coulis, cream

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€



15,90€

Les glaces alcools

Réunionnaise : 1 boule café, 1 boule rhum-raisin, 1 boule vanille, coulis
café, rhum, chantilly
Réunionnaise : 1 scoop of coffee, 1 scoop of rum and raisin, 1 scoop of vanilla, coffee
coulis, rum, cream

Colonel : 3 boules citron vert, vodka
Colonel : 3 scoops of lime, vodka
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After Eight : 3 boules menthe-chocolat, Get 27, chantilly
After Eight : 3 scoops of mint-chocolate ice cream, Get 27 liqueur, cream

Williamine : 3 boules poire, alcool de poire
Williamine : 3 scoops of pear liqueur

Coconut : 3 boules noix de coco, Malibu, coulis chocolat, chantilly
Coconut : 3 scoops of coconut, Malibu, chocolate sauce, cream

Irlandaise : 2 boules café, 1 boule vanille, whisky, coulis café, chantilly
Irlandaise : 2 scoops of coffee, 1 scoop of vanilla, whisky, coffee sauce, cream

Passionnata : 2 boules passion, 1 boule mangue, punch (maison), chantilly
Passionnata : 2 scoops of passion fruit, 1 scoop of mango, homemade punch, cream

La Coupe Bailey‘s : 2 boules vanille, 1 boule chocolat, Bailey’s, chantilly
La Coupe Bailey‘s : 2 scoops of vanilla ice cream, 1 scoop of chocolate ice cream,
Bailey's, cream

15,90€

15,90€

15,90€

15,90€

15,90€

15,90€

15,90€



Les parfums de notre glacier

Glaces : vanille, chocolat, caramel salé, café, rhum-raisin, pistache, menthe-chocolat
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Sorbets: coconut, strawberry, raspberry, blackcurrant, lime, pear, apricot, passion fruit,
mango

Sup coulis 2€.     / brisure de Daim ou d’ oréo 2,50€.     / chantilly 2,50€

Vanille, chocolat, noix de coco, fraise, café, rhum raisin, caramel salé,
menthe chocolat, pistache
Vanilla, chocolate, coconut, strawberry, coffee, rum raisin, salted caramel, mint
chocolate, pistachio

Caprice : Au choix : fraises, framboises, abricots, ananas, banane, seuls, en duo, en
trio, en quatuor ou les cinq ensemble, avec une touche de sucre 
Caprice : Your choice of strawberries, raspberries, apricots, pineapple, banana, alone, in
pairs, in trios, in quartets or all five together, with a touch of sugar

Sorbets : noix de coco, fraise, framboise, cassis, citron vert, poire, abricot,
passion, mangue

Ice creams: vanilla, chocolate, salted caramel, coffee, rum raisin, pistachio, mint chocolate

1 boule de glace 3,50€      / 2 boules 6,90€.     /3 boules 9,90€

Milkshakes

Coupes de fruits frais

Gourmandise : Au choix : fraises, framboises, abricots, ananas, banane, seuls, en duo,
en trio, en quatuor ou les cinq ensemble, avec une touche de chocolat maison 
Gourmandise : Choose from: strawberries, raspberries, apricots, pineapple, banana,
alone, in pairs, trios, quartets, or all five together, with a touch of homemade chocolate

8,90€

9,90€

10,90€
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